
5410, boul. Rive-Sud, bureau 77 | Lévis G6V 4Z2 
Tél. : (418) 837-9008 – poste 243 | Téléc. : (418) 837-1138 | Courriel : taca@bellnet.ca | www.taca.qc.ca 

 
 

COMMUNIQUÉ  
DIFFUSION IMMÉDIATE 

 
 
 
DES LAUREATS QUI PORTENT HAUT LES COULEURS ET LES SAVEURS DE LA CHAUDIERE-APPALACHES 
 
 
Lévis, le 4 avril 2005 --- Le 1er avril dernier se tenait au Manoir Lac-Etchemin le dévoilement 
des lauréats des Grands prix du tourisme de la Chaudière-Appalaches 2005. Cet événement a 
été une fois encore l’occasion de saluer l’essor, le dynamisme et l’excellence des acteurs de 
l’industrie touristique régionale. 
 
La Table Agroalimentaire de Chaudière-Appalaches (TACA) souhaite se joindre aux 
organisateurs et autres partenaires de cette activité pour féliciter l’ensemble des lauréats ainsi 
que toutes les entreprises ayant soumis leur candidature. Ces félicitations s’adressent tout 
particulièrement aux propriétaires du Restaurant Val des Sens de Vallée Jonction, 
récipiendaire du Prix du développement touristique dans le domaine de la Restauration ainsi 
qu’à l’équipe de La Cache à Maxime située à Scott, récipiendaire dans la catégorie 
Agrotourisme. 
 
Pour Jean-Michel Bordron, directeur de la TACA : « une telle reconnaissance met en lumière le 
remarquable travail des hommes et des femmes qui oeuvrent dans ce secteur d’activité et qui 
donnent à notre région une image dont nous pouvons être fiers. Au cours des dernières années 
nous avons assisté à un formidable développement de l’offre de services et de produits 
alimentaires qui font les délices des amateurs d’ici et d’ailleurs. Nous leur souhaitons maintenant 
les meilleures des chances lors de la finale des Grands prix nationaux du Tourisme qui se 
tiendra le 6 mai prochain à Québec ». 
 
Dans le même ordre d’idée, la TACA profite de cette occasion pour féliciter l’équipe du 
Restaurant l’Intimiste à Lévis pour les honneurs recueillis lors de la quatrième édition du 
Mérite national de la restauration et de l’alimentation qui s’est tenue le 22 mars dernier à l’Hôtel 
Hilton Bonaventure de Montréal. Cette reconnaissance accordée par la crème de la restauration 
et de l’alimentation place l’intimiste parmi les 10 meilleurs restaurants du Québec. 
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