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Mot du directeur

(TACA) est une organisa- Le 24 mai dernier, la TACA tenait son assemlgénérale annuelle a I'hdtel L'Oiseliere de Morgma
tion régionale voSée aul Ce fut une belle rencontre qui a permis aux paricis de voir le travail accompli au cours de lenigee
développement et a la année. La TACA se porte bien et les résultats @iman, qui ont vu le chiffre d’affaires progressen

promotion du secteur | témoignent.
agroalimentaire.

La Table Agroalimentaire
de Chaudiére-Appalaches

Cette assemblée générale a aussi revétu actésr particulier car elle f
Partenaires de son I'occasion de féter le dixieme anniversaire dealalé régionale. Dix ans de tra
développement que le Mouvement Desjardins s’est plu a soulignercda remise d’une plag
commémorative. Nous avons avec grand plaisir éctmitremier présiden
M. Jacques Mclsaac, rappeler combien le projet éjpad avait su évoluer :
profit du développement de la région.

73] Desjardins §

iculture, Pécheries
et Alimentation

Québec m Rendez-vous a donc été donné ... en 2017, Wichel Roy(Desjardine), Chartes Prouix et
e pour féter la nouvelle tranche de dix ans ! Jean-Michel Bordron
:;E' Assemblée générale
A L P . . L . .. .
-~ éwwﬁmm L'assemblée générale a élu trois nouveaux admangstrs au conseil d’administration.
HaMate-, f ()

Pour I'année prochaine, il est donc composé conuite s

. College Transformation :

. Organismes socio-économiques de développement :

M. Charles ProulxPrésident

Emploi : Mme Mélanie SimardQfficier
2
uébec M. Sylvain Bergeron M. Philippe Mailloux
Q M. Michel Droin PP
. Collége Production agricole : ¢ Restauration :
M. Normand C6téYice-président M. Pascal Androdias
Mme Ghislaine Coté Bélanger . Formation
Mme Gaétane Dallaire
M. Louis J. Desjardins M. Jean-Guy Leclerc
¢ College Distribution et détail : S'ajoutent & ces 17 administrateurs 7 observateurs
. . M. Jude Bonneau
Des]ardlns Mme Héléne PrinceDfficier - La Financiére agricole : M. (?Iaude Girard
_ -LaCRE: M. Richard Lehoux
¢ MAPAQ : M. Martin Vaillancourt
M. Roger Lamontagndrésorier - Desjardins : M. Tom Lemieux
M. Etienne Pouliot ] i ) .
- Emploi-Québec : M. Romain Martineau
. Tables locales : . . .
i - Tourisme Chaudiéere-Appalaches :M. Richard Moreau
M. Michel Doyon _ ) .
Mme Charlotte Reason - DEC: M. Pierre Schembri

—

Festival de la Gastronomie

Les Couleurs et Saveurs de Chaudiere-Appalachestérfierement représentées a la 9e édition du
Festival de la Gastronomie de Québec les 20, 2P etvril derniers a Expo Cité. Porc Santé (Lotlie
Ferme Linor (Nouvelle-Beauce), Ferme Chartin (NdievBeauce), Pensée Santé (Beauce-Sartigan) et Ap-
palaches Safari Ranch (Bellechasse) ont profitéédénement pour faire découvrir aux quelq@ss 000
» gourmets-visiteurs leurs fins produits. Une exper@enrichissante !
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Les Routes gourmandes de la Chaudiére-Appalaches

L'été arrive a grand pas et la fré- Desrencontres detravail Portrait desroutes gourmandes
nésie dans les routes gourmandes com-

N ; : o Le 20 avril dernier, les entrepri-
mence a se faire sentir en Chaud|ere—Ses membres des routes gourmandes
Appalaches! Tous semblent étre bien 9 gz%t a

AP . . ) i< la région ont été invitées a une présentg;
affairés a la préparation d’'une saison_; . . - des e
) tion du travail effectué par les COMItes y4
s’annoncant haute en couleurs et saveurs ema

afin d'offrir une expérience des plus Qualité et cahier des charges » Chement. A cet effet, il est suggéré aux

. o o « Promotion et plan de communica-
enviables aux visiteurs de la région. ) P ; - membres des routes gourmandes de
tion ». Les membres ont pris connais-

it - ~regarder le document de travail élaboré
Voila déja deux ans que le re- Sance de la charte de qualite et des regigz o regroupement et distribué par les
groupement des routes gourmandes de |§1€NtS internes proposes ainsi que de | sponsables des routes.
Chaudiére-Appalaches s'agrandit. 1 Stratégie de promotion pour la saison

compte maintenant 8 routes. Constatan£007- Une vingtaine d’entreprises ont

I'intérét grandissant des consommateurs Le 31 mai dernier, le comité €t€ visitées jusqu’a présent et plusieurs
et des entreprises pour ce type de mis& Qualité et cahier des charges » s'eggommentaires intéressants ont été re-
en marché, le regroupement a engagééuni a nouveau pour travailler sur lescueillis. Le rapport sera disponible des
des actions visant la promotion et le réglements internes afin de mieux préciC€t automne.

renforcement de la qualité. Par ces déser certains aspects du fonctionnement

marches, il travaille ainsi a développer lades routes gourmandes. De plus, le _“.

notoriété des routes et a inscrire lacomité a eu un compte rendu de I'éta
région de Chaudiére-Appalaches commed’avancement du portrait des route

Notre stagiaire, Jessy Leblond,

présent sur la route afin de visiter
ntreprises et d'échanger sur la
rche qualité proposée par le regrou-

; A . e a Sy,
un incontournable « Arrét gourmand ».  gourmandes et de la perception degg i surmandes de Sy
. < , .. B la Chaudicre-Appalaches : ( =
entreprises face a la démarche qualit@ll . uoi <ueici - o e
- P
des routes. e Batigre Ao
Des outils de promotion R e e L e L
e e e
Pour une premié_re année, les routes gourmandesnse o iRl panntin
1 dotées d’'un dépliant faisant la promotion de chact@s routes &8 « At gourmand » 2 i
Nl de la région. Ce dépliant a été imprimé a 20 OGfhgptaires et f it Emratnsrng s ff?
Frprinfez fes Farfes  est distribué dans les entreprises membres dessides offices [ Sirnins )

e avee b public' Les Arpiis gons waand ap parasenss che
des s

opmares ¢ fo de tourismes de la région ainsi que lors de icsr@vénements [l =oteiioaiaiann (8
< 4£f/fé}".e—¢4/5fiaﬁcief

comme par exemple, le Festival des écrits de I'enaar nous y P e it Ut
T e e @vons tenu un kiosque avec les routes de Lotbing@rale

e o e des arceans de b pegon.
Poy of et oy, H
ovmes, ojirouites. 91 -, C S I
T e ap-Saint-Ignace.
Routy 4o Gop-St-lgtace:
et b vbon

h"_a“w. De plus, la TACA travaille en collaboration av&&TR a
""J.“w“"' développer un site internet propre aux routes gendes. |l
om. devrait étre en ligne au cours de I'été 2007. Miryam Proulx :  837-9008 poste 263,

m.proulx@taca.qc.ca

. Eina!ement, Ifes entreprises membres des routesngow Jessy Leblond : 837-9008 poste 229,

§ des qui désirent s’afficher comme tel peuvent secymer le i leblond@taca.qc.ca

panneau « Arrét gourmand » aupres de la TACA.

A CONSERVER

Pour plus d’information :

A propos de l'inter-tables

Les 6, 7 et 8 juin derniers, les tables agroaliaiess régionales ont te
leur rencontre printaniere annuelle en OutaouaisisTjours de travail intense @
ont permis de confirmer la vitalité de nos regroupats régionaux. Tout n'y
pas rose, loin de Ia, mais la nécessité d’agirreblen’a jamais été aussi forte d
nos régions. Et la finalité des tables régionalessans aucun doute dans c
action concertée.

Pour preuve, cette photo ol nous expérimentongisine marocaine. Trés bon.

Et y-a-t-il mieux qu’une table pour se rapprocher ?
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Projet pilote : Commercialisation de la viande diti en épicerie

Depuis janvier 2007, I'Association des éleveursvag@iti du Québec (AEWQ) et la TACA
collaborent sur un projet de commercialisation al&iande de wapiti en épicerie. Un comité de
7| travail, comprenant des intervenants de plusiewalons de la filiere, a été élaboré. Il se ren-

. contre régulierement pour réfléchir et construirstratégie.

La méthodologie proposée par la TACA comprendreeautres, une collecte de données
| aupreés des consommateurs en épicerie. C'est aimstrqis collectes ont eu lieu dans les Métro

-¥ GP de Charlesbourg et de Neufchatel, entre féetigrin 2007. Des résultats intéressants se dessi-
nent et le projet avance de maniére positive. Ratsuét analyse a venir au prochain numéro de
Trans-faire.

Ou en est le projet Beeuf différenci
de Chaudiere-Appalaches?

Nouveau

‘Viande Nature

Larecette d'un savni;~fa'|re régional |

Unélevage de qualité supérieure
Un dlevage sans hormones de croissance
Une alimentation saine
Lerespect de lenvironnement

Des producteurs passionnés

Une saveur typiquement

Le projet Beeuf diffé-
rencié de Chaudiere
Appalaches débute un
nouvelle année
Appuyés par le Centr
local d'emploi des
Etchemins, la SADC
Bellechasse-Etchemin
et la TACA, les 7
fermes bovines et |
ressource travailleron
cette année encore
I’élaboration d’une
viande bovine naturell
et régionale.

A mi-chemin entre |
veau et le boeuf, ¢
jeune beoeuf sera n
élevé et abattu dans |
région de Chaudiére
Appalaches et ['utilisa-
tion d’hormones e
d’'antibiotiques qui favo-
risent la croissance se
interdite. Le cahier de
charges qui régira ¢
produit est en cour
d’élaboration. Au cour
de l'année 2007-200
les efforts porteront su
I'application du cahier
des charges, I'élabor
tion du plan  d’affaire
et la structuration d
regroupement d
producteurs.

Tournée Des Couleurs et Saveurs de la
Chaudiére-Appalaches

Le 13 mars 2007, sept chefs cuisiniers ontigyaé a la 1ére
Tournée des Couleurs et Saveurs de la Chaudieraeldgyes.
L'activité consistait en une visite organisée etolaws de cinq en-
treprises agroalimentaires de la région. Sur ke ¢& chaque lieu
visité, des entreprises pouvaient s'y joindre eis@nter leurs
produits. Dix entreprises agroalimentaires ont iaprss part a
l'activité.

Voici le détail de notre itinéraire :

8h30:

Arrét chez Vergers Casa Breton, Saint Henri

Etaient également présents a cet arrét:
Fromagerie du Terroir de Bellechasse
Ferme Chartin (lapin)
Le Ricaneux

Lisette Casabon
de la Casa Breton
nous accueille!

. Anne-Marie Girard
el présente le

Y fromage a griller de
wy la Fromagerie du
Terroir de
Bellechasse

10h45:

Arrét chez Appalaches Safari Ranch,

Saint-Lazare.

Etait également présent a cet arrét:
Baby beef Bellechasse

Bisons et wapitis: les sujets
de notre visite chez
11h45; Appalaches Safari Ranch

Arrét chez Cassis et Mélisse,

Saint-Damien

15h00:
Arrét chez Boucherie Giroux,
Saint-Joseph de Beauce

16h15:

Arrét chez Elevage de cerfs rouges

Clément Labrecque, Saint-Marie

Etait également présent a cet arrét:
Porc Santé

Un excellent diner
au restaurant
Les Pignons

a Saint-Damien
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. Fromotion des « Couleurs et Saveurs de la (Cha udiére~APPalaches »dansles éPicerics

.« 5 cntrcPriscs dela région en dégustation en méme temps dansle magasin

. T]‘réme de féte et de découvertes gourmandcs
. LaTACA fournitles comPtoirs de c{égustation (voir illustration)
. |dentification des Produits de (ha udic‘:rc—ApPala ches a Paide de commeres

de tablettes
. Four info suPP|émcn‘cai_rc: Nancg Sirois, agent de dévcloPPcmcnt TACA,

(418) 857-9008 # 24 1|

| Table
Agroalimentaire de
Chaudiére-Appalaches

Kiosque de dégustation

La TACA met a la disposition des entreprisestigs beau§<
kiosques de dégustation. Vous devez présenterpvoduits dans
une épicerie, une exposition ou tout autre événenaetitre
promotionnel? Appelez-nous et il nous fera plaigivous fournlr
cet outil indispensable a la réussite de votregmiagion.

Et c’est gratuit! H
(voir photo ci-dessus)

Base de données - producteurs de viandé

Nous sommes présentement a mettre a jour rozse dé
données régionales concernant les informations edseprise$
agroalimentaires. Si vous étes producteur de viaades avez
certainement regu notre questionnaire au début &irce n’est
déja fait, nous vous invitons fortement a le corgl&t nous lé
retourner soit par la poste ou par télécopieurl+887-1138.

Cette base de données est utilisée a des finstispatis et dé
références pour constituer des répertoires. C'esbutil efficace
pour faire connaitre votre gamme de produits aetitnels cllents
(consommateurs-restaurants-épiciers-ou autres...). ‘

Pour information : Josée Boutl
(418) 837-9008, poste 23
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