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« SHOW GOURMAND » AU IGA EXTRA BOUCHERIE VEILLEUX
A SAINTE-MARIE

Lévis, 13 mai — Les 9 et 10 mai derniers, un « Show Gourmand » s’est tenu au IGA Boucherie
Veilleux de Sainte-Marie. Une initiative de la Table agroalimentaire de la Chaudi¢re Appalaches
avec la collaboration de M. Francis Veilleux et son équipe.

Lauréat 2007-2008 pour ses efforts de promotion des produits agroalimentaires régionaux,
M. Francis Veilleux continue d’encourager le développement des petites entreprises régionales.
«Encourager les petites entreprises régionales est une initiative qui permet de soutenir 1I’économie
régionale. D’autant plus qu’il y a d’excellents produits dans la région.»

Etablir des relations entre la fourche et la fourchette, « Les consommateurs se renseignent
de plus en plus sur la provenance des aliments qu’ils consomment. Ils veulent connaitre le
producteur ou I’entrepreneur, ses méthodes de fabrication, la tragabilité¢ de I’aliment, etc. » nous
explique Mélanie Drapeau, représentante de la ferme Linor situé a Saint-Bernard.

Le « Show Gourmand » aux Couleurs et Saveurs de la Chaudiére-Appalaches, a offert
aux consommateurs durant les deux jours, de découvrir les produits de cinq entreprises de la
région : Ferme Linor de Saint-Bernard (lait), Fromagerie du Terroir de Bellechasse a Saint-
Vallier (fromage & grillé et cheddar), Miel d’Emilie de Saint-Sylvestre (miel), Les Flatteries du
Palais de Sainte-Marie (gelées) et Les Produits acéricoles Cumberland de la Guadeloupe
(produits transformés a 1’érable). Tous ces produits sont dorénavant disponibles au IGA Extra
boucherie Veilleux.

Cette activité était la quatrieme dans la Chaudiere-Appalaches. La Table agroalimentaire de
Chaudiere-Appalaches et IGA extra Boucherie Veilleux continuent d’apporter leur contribution
au renforcement du secteur agroalimentaire dans I’économie régionale.

Alors RECHERCHEZ les Couleurs et saveurs de la Chaudiére-Appalaches et SAVOUREZ LES !
Une bonne fagon de mettre le « Québec dans votre assiette ».
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Source : M. Jonathan Palardy
Conseiller en développement régional
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La Table agroalimentaire de la Chaudiere-Appalaches est membre du réseau des Tables de concertation
agroalimentaire du Québec. Pour golter I'excellence de nos régions : www.gourmetquebec.com



