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La Chaudiere-Appalaches au temps de la Nouvelle-France

Lévis, le 29 juillet 2010 - Pour une troisiéme année consécutives, les « Couleurs
et Saveurs de la Chaudiere-Appalaches » en collaboration avec « Gottez
Lotbiniére » seront présentes au Marché Public UPA des Fétes de la Nouvelle-
France qui se tiendra du 4 au 8 aott prochain. Cette année, la région de
Lotbiniére sera mise de 1’avant grace au chef Gaston Couillard, du Domaine de
I'Oie Toquée, qui cuisinera les fameuses galettes de sarrasin farcies aux produits
de la région, pour le plaisir des festivaliers !

Les entreprises représentées sont :

Domaine de I'Oie Toquée, Saint-Agapit, chef : Gaston Couillard, galette de
sarrasin

Le Verger de Tilly, Saint-Antoine-de-Tilly, beurre de pomme

La Charloise, Lotbiniere, gelée de cassis

Porc Santé, Saint-Agapit, jambon

La pointe aux pignons verts, Leclercville, sucre d’érable granulé
Fromagerie Bergeron, Saint-Antoine-de-Tilly, fromage

C’est donc un rendez-vous pour déguster les saveurs de notre région a la Place
de Paris !
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Source: Pascale Beauregard, agente de projets

Table agroalimentaire de Chaudiére-Appalaches (TACA)
418 837-9008 poste 229
p.beauregard@taca.qc.ca



