Comment développer un produit
novateur?
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Plan de la présentation

»= Courte description du verger

» Pourquol nous transformons nos produits
* Nos objectifs de transformation.

* Exploration d’idées

* Les pommes déeshydratées

% Les beurres de pomme et compotes.

* Les pates de fruits, Rollapom.

»* Pour 'avenir.




Description du verger

» 3000 pommiers
= 21 variétés de pommes

* Temps de
conservation des
pommes de 2
semaines a 6 mois.




Pourguol nous transformons
nos prodmts

3 Element declencheur grele en 2000 (2008).

= Elément positif: la fidélité de notre
clientele.

»* Début de la fabrication de jus de pomme
non pasteuriseé.




Nos objectifs de transformation

» Ne plus étre dependant des impondérables de la

nature.
»= Pouvoir valoriser la pomme de o

* Se donner un revenu a I'année,
travailler nos employés a temps
'année.

euxieme qualite.
pouvant faire

nlein toute

# Payer les infrastructures et un jour pouvolr vivre

de I'agriculture.



Exploratlon d |dees

3 Fabrlcatlon de jUS de pommes vendu ala
ferme.

* Le marche des cidres : deja bien
développe.
# Projet initial :alcool fin, Calvados.

* Mission agrotouristique en France, avril
2003.




Mission en France avril 2003
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Pommes Déshydratees

= Vision:
stransformer la pomme avec le moins d’intrants
possibles.
+avoir un produit le plus pur possible.
+collation sante, pour remplacer les croustilles

+Clientele Visée: la famille, le randonneur, les
restaurateurs etc.




Pommes Déshydratees

% Démarche

+ Veérification du produit deja sur le marche, peu
appetissant et au godt ...

+ Recherche pour I'équipement.

e 2004:Discussion avec M. Roger Lamontagne MAPAQ qui
nous réfere a Alexandre Blais.

« Feéevrier 2005, Rencontre avec Alexandre Blais doglRamme
d’aide a la recherche industrielle (PARI)

e Suivi a Québec a éte fait par Denis Morrisette (PARI

* Rencontre avec Michelle Marcotte a L'IRDA de
St-Hyacinthe.

Apres 2 ans de modification de concept et recherche
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Pommes deshydratees



Beurre de pomme

% Alors quoli faire avec les 19 autres variétes de
pommes.

* Surplus de pomme Mclintosh, idéal pour la
compote mais d’aucune valeur en déshydratation.

% Essals de 20 recettes différentes de beurre de
pomme ont été développées, 8 recettes ont eté
retenues et evaluees par notre clientele cible dans
les familles et milieu de travail de Lotbiniere.



Développement de produit

BEURRE DE POMMES

Sexe : M F Age :

No recettef Apparence| Saveur Texture Commentaires

22

25

31

32

33

35

46

47




Beurre de pomme

* Beurre de pomme a I'érable (6 molis).
* Beurre de pomme et framboise.

* Beurre de pomme et bleuet.

* Beurre de pomme et fraise.

»* Beurre de pomme.

@ ® d @D



Beurres de pomme



Demande de Ia cllentele

E Certalns cllents trouvalent Ie beurre de
pomme trop sucre.

% Encore trop de pomme a transformer.
% Développement de compote de pomme.



Compote pomme

Compote pommes et framboises

Sexe : M F Age :

N° recette| Apparence Saveul Texture Commentaires

50

51

55

57

59

60




Compote de pomme

3 Com pote de pomme et frambmse
% Compote de pomme et bleuet.

% Compote de pomme et fraise.

* Compote de pomme.




Compote de pomme



Rollapom

% Compote de pomme deshydratée et roulée en
bande.

% Collation santé pour les enfants et les grands.

% |déal pour les boites a lunch et les randonnés a
pied ou en vélo.

Permet l'utilisation du déshydrateur pour d’autres
orodults.

Permet d’éviter les pertes si la compote n’'est pas
vendues assez rapidement.
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Rollapom



Les étapes déja franchis
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Développement du concept de base.
Développement des équipements.
Développement des produits.

Modification de la réglementation provinciale
nous obligeant a avoir des codes a bars pour
vendre en épicerie, donc achats des codes a bars.

En 2009 la reglementation nous oblige a ajouter la
valeur nutritive sur tous les produlits.




Pour I'avenir
* Veérification des temps de péremption de chaque
produit par une firme extérieur.

% Les valeurs nutritives de chaque produlit.

* Mise en marché du produit: Préesentement nous
vendons a la ferme et dans les marcheés publics.

* Nous voulons ajouter les epicerie fines, épicerie
sante, depanneurs, kiosque pres des pistes
cyclables etc.

% Développer le marche de la restauration avec des
versions adaptees a leur besoin, des produits de¢ja
développés.



Soutlen technlque et fmanuer

* MAPAQ Roger Lamontagne

* PARI: Alexandre Blais et Denis Morrisette.

% IRDA St-Hyacinthe: Michelle Marcotte.

* MAMR: subvention.

% SADC de Lotbiniere: Sylvie Drolet, subvention.

#* Unité deshydratation par dessication: Ghyslain
Daigle, aide technique.

% Centre financier aux entreprises Leévis-Lotbiniere,
Sophie Leblond et a la financiere agricole, pour le
financement total du projet.






