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Protmouvoir hobre fennoir.|

Mot du directeurgénéral

Toute I'équipe se joint a moi pour vous souhaitejayeux Noél et une bonne année 2012. Qu’'elle apporte
santé, bonheur et réussite.

Nous avons concu le bulletin Trans-Faire pour remtimpte des travaux de la TACA. Notre objectité&tim-
ple : montrer ce que nous faisons et donner erevigiohpliquer dans telle ou telle autre dynamidte.quelque
sorte, forcer le réseautage des entrepreneurseahidevenants. Les échos que nous recevons natugpdoser
que Trans-Faire fait la job ! Maintenant, peut-aird mieux ? Nous le pensons, d'ou I'expérience opes
tentons ce trimestre.

Depuis l'arrivée de Sébastien dans I'équipe, noasatllons a améliorer notre action en lien avecdas

mandats de la TACA, soit analyser et diffuser dgsoaunités de production et de marché. Avec lagrtation
de projets venus d’ailleurs (p.4), notre objecsif de présenter des exemples et stimuler I'imagindgs parte-
naires (intervenants et entrepreneurs) régionaas. éxemples peuvent étre 'amorce de projets endira-

Appalaches. C’est un essai. L’avenir dira si nomsvpns alimenter en continu une telle rubrique eek vous

rejoint. Nous comptons sur vous pour nous le ditas retenons une chose, osons innover !

Jean-Michel Bordron
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La minute du PDAR

Rendez-vous en février 2012 !

Chaque mois de février, une centaine de participfamit le bilan des actions conduites dans le cddnglan de
développement agroalimentaire régional (PDAR) 22004 et rendent compte des bons coups de I'annést. C
aussi I'occasion de réfléchir aux moyens a mettreseivre pour augmenter et mettre en valeur laibation de
la filiere agroalimentaire au développement deHaucliere-Appalaches.

Notre prochaine journée se tiendra2@ février 2012 Si le programme reste encore a finaliser, nouws/qus
d’'ores et déja affirmer que cette prochaine rerreosindresse en priorité aux intervenants et aus, €e qui ne
ferme surtout pas la porte aux entrepreneurs.

Trois objectifs nous animent.

- Renforcer la mobilisation et I'esprit de collabtion que le PDAR cherche a installer entre togsatgeurs
qui contribuent, de prés ou de loin, au développe e secteur.

- Montrer les marges de progres et des avenueéwddogppement des entreprises et des territoires.
- Accélérer le passage a I'action pour les deuglmmes années du PDAR.

C’est donc un rendez-vous a inscrire a votre agebés informations seront publiées dans notre éifi
hebdomadaire qui est diffusée électroniquement.

PR, ON

Jean-Michel Bordron
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Le 16 novembre dernier se tenait a Beaumont l@ itmuel des Arréts gourmands. Une quarantaine® L‘"‘ Y
personnes y participaient et ce fut une belle donagpour les entreprises de s'informer di "~ ' i
développements du réseau. P4
Au bilan des nouvelles activités pour la saisorélojourmand et le tournoi de golf des Associatimsistique du Québec.
Pour la premiére activité trois circuits invitaides cyclistes a se rendre chez les Arréts gourmandr découvrir des gens
passionnés. Pour sa part, le tournoi de golf a igdarremise de 300 paniers cadeaux Arréts goursmanclus de permettre
la participation du réseau au tournoi par une meEsssur le terrain avec dégustations et la présemtdu guide régional. Pour

la majorité des invités lors de ce tournoi, ceufuplaisir de découvrir un réseau bien construitioe le votre.

Le réseau peut également compter sur une page dedcdlbww.facebook.com/arretsgourmandafin de promouvoir les
activités des entreprises. En ce qui concerneffiastbn d’informations concernant ce qui se pastawvers le réseau, chaque
entreprise regoit le bulletin « Info gourmandrejd & quatre fois par an.

1 Ce qui a aussi retenu le plus I'attention fut lenfation du conseil d’administration des
Arréts gourmands. Cela permettra une plus grantamie du réseau par la prise de
décisions et d'orientations venant des entreprideg plus grande autonomie pour le
réseau ne signifie pas diminution de la contributde la TACA, qui a participé au
développement du réseau a hauteur de 45 000$ poderhiere année. Les autres
partenaires ont aussi manifesté un grand intécéhéinuer de s'impliquer.

Dans la mesure ou un réseau ne fonctionne queimpatitation de ses membres, vous
étes invités a garder I'ceil ouvert pour la prochaannée puisque vous entendrez davantage parlar aeec son nouveau
plan de communication. Affaire a suivre...

Lynda Bouchard

k = Résultats du sondage aupres des Arréts gourmands

/ Pour celle et ceux qui souhaitent en savoir dagensar le développement du Réseau des arréts godsma

de la Chaudiere-Appalaches, il est possible deuttms sur Internet, le rapport de la recherchdigéa
durant I'été 2011 aupres de 118 entreprises memhsssprincipaux themes abordés sont la missiaplgectifs et les
activités du réseau, ainsi que les moyens de derjréalité, la gouvernance et I'implication des rbees.

Le document est disponible & I'adresse suivamen.taca.qc.ca/files/Rapport_EnqueteAG_31octobré 2l

Vincent Galarneau

Emplois occasionnels

All6-dégustations

T Pour aider les entreprises de la région a trougsrrdssources humaines qui les représenteroninetramt

« leurs kiosques lors de dégustations, le comité stribution » travaille actuellement a monter unjgtro

o pilote : All6-dégustations. Ce projet consiste aecrun bassin de ressources humaines, intéresaeds p
5 vente et la rencontre avec les consommateurs gguenkreprises pourront contacter au besoin.

B Si vous connaissez des gens se cherchant un emaophsionnel, et intéressés a représenter depeséiede
la région lors de dégustations, contactez-nous.
Alice Richard
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Rendez-vous agroalimentaire régional

'eatlage ... et ses dessous

Pour faire suite a la journée de I'an dernier corésaau démarrage en transformation alimentainerdehain
Rendez-vous agroalimentaire sera consacré a |'émgieadles produits alimentaires.

Des experts donneront des conférences sur lesigaincaspects a considérer par les producteuraretformateurs lors du
choix de leurs emballages, et trois entreprisemgaront leurs bons et moins bons coups dans I'isgleade leurs produits. La
valeur ajoutée qu’'apporte un bel emballage, ainsi kjmportance des contraintes sont les raisong pesquelles il nous
semble important de proposer aux producteurs,foramateurs et autres promoteurs de la région ungalle journée d’'étude
les informant de « L’'emballage sous toutes sesderm Cet évenement ne pourrait pas se réaliserssamnpartenaire princi-
pal, le Mouvement Desjardins.

Cette activité aura lieu a Saint-Apollinaire leé¥rier 2012, de 9 h a 16 h. Pour information, Yemitommuniquez avec nous.
Alice Richard

En vedette : les produits de la Chaudiere-Appalashe

Les marchés de Noél se multiplient

| Suite au succes des deux derniéres années, la TIAWAle de Lévis et leurs partenaires se sont
réunis afin d’organiser la troisieme édition du bte de Noél de Lévis, situé en plein air sur la

terrasse de Lévis. La féérie était au rendez-vorssdu lancement le 9 décembre dernier, avec

T les chants de Noél d’une trentaine d’enfants dml&de la Nacelle de Saint-Jean-Chrysostome.
. L'événement s’est poursuivi durant la fin de seraahse terminera le 18 décembre prochain.

Plus d’'une vingtaine d’entreprises agroalimentasest présentes lors de cette troisieme éditiostjtiant une véritable
tradition a Lévis. Des produits de I'érable aux éamx bretzels chauds, en passant par les terrines bbissons chaudes, c’est
un véritable monde de saveurs qui s’ouvre aux igwiges et aux Lévisiens.

Durant la premiere fin de semaine, c’est pres G8Qvisiteurs qui ont pu découvrir les produitsra@ntaires ;. .~
bien de chez nous. Une belle augmentation par ragpiédition en 2010. Une nouvelle image, aingiuge MARLHE
stratégie publicitaire ont grandement contribu& &wuccés. La programmation renouvelée a permipetits et deNOEL
grands de s’amuser, de découvrir la mini-ferment@iedre des chants de Noél et de faire des dédesv
gourmandes incomparables !

Sainte-Marie Saint-Jean-Port-Joli Saint- Georges Saint-Flavien

Au-dela de Lévis, cette année voit aussi les mpaiités de Saint-Georges, Sainte-Marie, Saint-ElgvBaint-Jean-Port-Joli
et Sainte-Apolline accueillir un marché de Noéls [peemieres collaborations s’organisent pour étre @fficaces et diminuer
les codts. Elles sont appelées a se développanigses prochaines.

Voila une activité qui ne cesse de gagner en pdpgil@t qui donne le ton au temps des Fétes !
Pascale Beauregard

Le Bulletin régional d’'information de la Table Agralimentaire de la Chaudiére-Appalaches (TACA) Vol. 8 numéro 3 - Décembre 2013



Des idées venues d’ailleurs

Avanceées : Un emballage comestible qui protegeliieents

Bulletins électroniques.com présentait, il y a quek semaines, une découverte intéressante deditdité de Minho, dans
le nord du Portugal. Cing chercheurs ont mis auntpone pellicule liquide qui, une fois séche, pgetdes aliments de
I'oxygene contenu dans I'air et protege I'alimertlebxydation, de la contamination par les micr@rgmes, la perte d’eau,
etc. Cette pellicule est composée de différentedéentes naturelles, parmi lesquelles des polysaod® et
galactomannanes, extraites des légumineuses. @ettecée met en lumiére l'intérét du monde scientéi pour les
emballages dits intelligents. Toutefois, les cotgériels et humains d’un tel emballage sont encéseélevés.

Rappelons que la TACA organise sa journée régigradat I'édition 2012 porte sur 'emballage. Vpage 3.

Source : BE Portugal numéro 51 — Ambassade de &mn®ortugal / ADIT

Commercialiser les plantes d’autrefois, aujourd’hui

L'idée de commercialiser des espéces de plantesiende disparition peut sembler farfelue.
contre, en République Tcheque, une équipe de latéad'agronomie de I'Université Mendel
Brno, en partenariat avec le ministére tchequadeilture, veulent faire la promotion des espéee
plantes en voie de disparition (maintien et réihtiction). En effet, le programme de recherche &i
octroyer une assistance matérielle et des séardesrdation pour organiser la commercialisation
produits traditionnels confectionnés a partir detygge de plantes : confitures, liqueurs, tisanes,

assortiments de fines herbes, sirops. Cette foomafise tant I'adoption de plan d’affaires que lsenen marché de leurs
produits. Les produits seront vendus dans les réarphblics de régions désignées.

Les quelques « cueilleurs » amateurs le font pewr ¢onsommation personnelle. Cette expertisenilferont bénéficier les
chercheurs du Department of Crop Science and Bla#ding de I'Université Mendel, dont I'objectit g constituer une
base de données des plantes sauvages régionales.

Voila 'exemple d’'une utilisation intéressante dagticulture. Le milieu veut assurer a la fois Ergnnité de la ressource et
I'accés aux marchés. L'objectif est de créer urieeafe produits suffisante pour stimuler la demaedainsi maintenir une
population de ces plantes traditionnelles en RégubITcheque.

Source : BE République Tcheque 25 (09/11/2011) — Ambassade de France en République Tchéque / ADIT -
Sébastien Béchard
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5410, boul. de la Rive-Sud, bureau 77 elecopieur .

Lévis, Québec, G6V 472 Courriel : info@taca.qc.ca
Site Internet : www.taca.qc.ca
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