
  

 
COURS D’INITIATION  POUR LES ENTREPRISES AGROALIMENTAIRES  
 

TECHNIQUES D’UTILISATION ORIGINALE D’ÉPICES, DE FINES HERBES, DE ZESTES ET 

AUTRES AROMATES 
NOUVEAUTÉ 

  

CETTE FORMATION S’APPLIQUE À UNE LARGE GAMME DE PRODUITS TRANSFORMÉS: CONFITURE, 
ALCOOL, CHARCUTERIE, CRÈME GLACÉE, PRODUITS DE L’ÉRABLE, FROMAGE, ETC. 
 

 
20 janvier 2010 

OBJECTIFS  
 
� Étudier les possibilités qu’offre l’utilisation d’épices, de fines herbes, de zestes et 

d’extraits de plantes aromatiques.  
 
� Vous initier à de nouvelles techniques simples pour démarquer la saveur de vos 

produits.  
 

CONTENU 
 
� Les différents types et formes d’aromates 
� Les avantages et les inconvénients de chacun d’eux 
� Les propriétés antioxydantes, antibactériennes, antivirus et antifungus 
� Les méthodes d’utilisation 
� Les processus de création  
� Dégustations  
 

DATE ET HEURE 
 
 Le 20 janvier 2010 de 8 h 30 h à 17 h 00 
 
ADRESSE 
 
Bureau de la TACA: 5410, boul. Rive-Sud, bureau 77 à Lévis       
 
FORMATEUR 
 
M. Pierre Boivin cumule plusieurs années d'expérience dans le secteur des extraits de plante 
et le développement de produits artisanaux. Il est aromaticien spécialisé dans 
l'agroalimentaire.  
 
INFORMATION SUPPLÉMENTAIRE OU INSCRIPTION  
 
Mme Françoise Bossiroy au 418 872-0770, poste 247 ou par courriel à fbossiroy@upa.qc.ca 
 
 

MODALITÉS D ’INSCRIPTION 
 
COÛT : 60 $ (le dîner est aux frais des participants) 
  
 
DATE LIMITE D ’INSCRIPTION : le 12 janvier 2010, AUCUN REMBOURSEMENT APRÈS CETTE DATE 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 

Consultez régulièrement le 
calendrier d’activités 

http://www.formationagricole.
com 

 
 

Cette activité est réalisée 
grâce à la participation 

financière de 
 

 
 
 
 
 

PAIEMENT : remplir le formulaire d’inscription ci-dessous et le faire parvenir, accompagné 
d’un chèque à l’ordre des Fédérations de l’UPA, A/S de Françoise Bossiroy, au 5185, rue 
Rideau, Québec (Québec) G2E 5S2. 
 

VEUILLEZ PRENDRE NOTE QUE LA  RÉCEPTION DE VOTRE PAIEMENT CONFIRME VOTRE INSCRIPTION 

  
  

  
 
 
  

 

 FORMULAIRE D ’INSCRIPTION 
Techniques d'utilisation d'épices, de fines herbes, de zestes et autres aromates : le  20 janvier 2010 

NOM :       

ENTREPRISE :       

NO ENTREPRISE (NEQ) :       

ADRESSE :       

VILLE  :       CODE POSTAL  :       
TÉLÉPHONE :       TÉLÉCOPIEUR :       

COURRIEL :       
  

  
                                                 

 


