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Qu’est-ce que l’innovation?

« Innover, c'est créer de nouveaux produits, développer 
des produits existants, mais aussi, optimiser son 
système de production et adopter les dernières 
technologies issues de la recherche fondamentale. »

« L'innovation est l'un des principaux moyens pour 
acquérir un avantage compétitif en répondant aux 
besoins du marché. »
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Qu’est-ce que l’innovation?

�� Produits, Produits, ééquipements, procquipements, procééddéés s nouveauxnouveaux ou ou 
amamééliorlioréés s capable de satisfaire des besoins et de capable de satisfaire des besoins et de 
crcrééer de la richesseer de la richesse

�� Aspects de nouveautAspects de nouveautéé, de d, de dééveloppement ou veloppement ou 
dd’’optimisationoptimisation

�� Changement qui rChangement qui réépond pond àà un besoin dun besoin d’’amamééliorationlioration

�� Un projet dUn projet d’’innovation ne ninnovation ne néécessite pas toujours de cessite pas toujours de 
la recherchela recherche



Quelle est la nature du projet?Quelle est la nature du projet?
��Recherche et dRecherche et dééveloppementveloppement

– Recherche fondamentale ou pure
– Recherche appliquée
– Développement expérimental

��Transfert technologiqueTransfert technologique
– Utilisation directe
– Adaptation technologique



Exemples de projets en R&DExemples de projets en R&D

Production dProduction d’’un lait enrichi en acides gras un lait enrichi en acides gras 
omoméégaga--3 par l3 par l’’alimentation de la vache alimentation de la vache 
laitilaitièèrere

�� Application de diffApplication de difféérents traitements alimentaires : rents traitements alimentaires : 
lin entier, torrlin entier, torrééfifiéé, micronis, microniséé et orge (tet orge (téémoin)moin)

�� ExpExpéérimentation rimentation àà la ferme pendant 12 semainesla ferme pendant 12 semaines

�� Mesure des performances animales, Mesure des performances animales, éévaluation valuation 
sensorielle, profil en acides gras du lait, dursensorielle, profil en acides gras du lait, duréée de e de 
conservation du lait, etc.conservation du lait, etc.



Exemples de projets en R&DExemples de projets en R&D

��SSéélection et caractlection et caractéérisation des extraits de risation des extraits de 
polyphpolyphéénolsnols

��Fabrication et Fabrication et éévaluation des prototypes valuation des prototypes (aliments) (aliments) 
avec extraits de avec extraits de polyphpolyphéénolsnols

��DDééveloppement dveloppement d’’une technique dune technique d’’encapsulation encapsulation 
pour les protpour les protéégerger

DDééveloppement dveloppement d’’aliments aliments 
fonctionnels par lfonctionnels par l’’ajout de ajout de polyphpolyphéénolsnols



Exemples de projets Exemples de projets 
en transfert technologiqueen transfert technologique

��Pour amPour amééliorer les propriliorer les propriééttéés sensorielles de la s sensorielles de la 
viande de porcviande de porc

��MoulMouléée et conditions de et conditions d’é’élevage splevage spéécifiques cifiques 
��Adaptation du rAdaptation du réégime en fonction du type gime en fonction du type 

ggéénnéétique employtique employéé àà la fermela ferme
��Mesure des performances et du degrMesure des performances et du degréé de de 

persillagepersillage àà ll’’abattoirabattoir

Mise Mise àà ll’é’échelle de la production dchelle de la production d’’une une 
viande de porc fortement persillviande de porc fortement persillééee



Exemples de projets Exemples de projets 
en transfert technologiqueen transfert technologique
Mise au point dMise au point d’’un procun procééddéé de stde stéérilisation rilisation 
par chauffage ohmique pour des breuvagespar chauffage ohmique pour des breuvages

��Pour prolonger la durPour prolonger la duréée de vie des e de vie des 
breuvagesbreuvages

��Optimiser les paramOptimiser les paramèètres du proctres du procééddéé



Quelle est la nature du projet?Quelle est la nature du projet?

La dLa dééfinition dans laquelle le projet sfinition dans laquelle le projet s’’inscrit inscrit 
conditionnera son dconditionnera son dééveloppement, veloppement, 
son financement et sa rson financement et sa rééalisation.alisation.



Savoir sSavoir s’’entourerentourer……

EntrepriseEntreprise

Conseiller/Intervenant/Centres collConseiller/Intervenant/Centres colléégiaux de transfert giaux de transfert 
de technologie/Consultant/Centre dde technologie/Consultant/Centre d’’expertiseexpertise

UniversitUniversitéés/Centres de recherches/Centres de recherche



Financer lFinancer l’’innovation innovation 

Combien de dollars l’entreprise 
est-elle en mesure d’investir?



Financer lFinancer l’’innovationinnovation

LL’’entreprise peutentreprise peut--elle elle 
bbéénnééficier dficier d’’une aide une aide 
quelconque?quelconque?



Financer lFinancer l’’innovationinnovation

Les sources de financement :Les sources de financement :

– Prêts remboursables
– Programmes d’aide (subvention)
– Crédits d’impôt



Financer lFinancer l’’innovationinnovation
•• Les constats (suite) :Les constats (suite) :

– Beaucoup de programmes d’aide adaptés au 
secteur agricole

– La collaboration avec des organismes de services 
ou de recherche est favorisé

– Le regroupement pour innover collectivement est 
encouragé

CC’’est pourquoi, les crest pourquoi, les créédits ddits d’’impôtimpôt
sont une option intsont une option intééressante pour les entreprises qui ressante pour les entreprises qui 

innovent individuellement!innovent individuellement!



Financer lFinancer l’’innovationinnovation

•• Les constats :Les constats :
– Beaucoup de programmes d’aides pour les 

entreprises en transformation alimentaire qui 
souhaitent innover individuellement

– Les crédits d’impôts sont aussi une avenue 
intéressante



Développement d’idées, analyse des tendances
Étude préliminaire du marché, étude de faisabilité technique

et commerciale

Processus de développement de produits 
(PDP) en transformation alimentaireen transformation alimentaire

Développement du produit et de l’emballage
Prototypes, matières premières, essai pilote, équipements, test 

consommateur

Stratégie de mise en marché et production
Plan de mise en marché, mise à l ’échelle production, assurance 

de la qualité (HACCP, durée de conservation)



Processus de développement de produits 
(PDP) en transformation alimentaire (suite)en transformation alimentaire (suite)

Lancement et post-lancement
Étiquette, évaluations nutritionnelles, lois et règlements, fiches 

techniques, recettes, suivis des performances (plaintes, etc.)



ConclusionConclusion

�� Bien identifier la nature du projetBien identifier la nature du projet

�� Suivre les Suivre les éétapes du PDPtapes du PDP

�� Ne pas hNe pas héésiter siter àà utiliser les ressources et les utiliser les ressources et les 
compcompéétences du milieutences du milieu

�� Se renseigner Se renseigner àà propos des sources de financementpropos des sources de financement

�� Peu importe la taille de lPeu importe la taille de l’’entreprise, lentreprise, l’’innovation est innovation est 
accessibleaccessible



Merci de votre attention!Merci de votre attention!

Questions et Questions et discussiondiscussion

Janie Lévesque, agronome
Conseillère en innovation


