Table @OQ\Q\HS:S&YS%
Agroalimentaire de " w ate?) .
Chaudiére-Appalaches Q@dudjére_ A@pa\a&

A publier immédiatement

ANNONCE
« SHOW GOURMAND » AU IGA ST-PIERRE ET FILS DE THETFOR D MINES

Lévis, 2 décembre- Du 27 au 29 novembre derniers, un « Show Gouwlmagiest tenu au IGA
extra St-Pierre et fils de Thetford Mines. Cettdivité est une initiative de la Table
agroalimentaire de la Chaudiere-Appalaches (TAC¥gcaa collaboration de M Clément St-
Pierre et son équipe. M St-Pierre continue de dmrdr au développement des entreprises
régionales : «Encourager les petites entrepriseslde est une initiative qui permet de valoriser
les produits d’ici. D’autant plus que la demandends clients ne cesse d’augmenter pour ces
produits.»

Durant ces trois jours, le « Show Gourmand » auxil€los et Saveurs de la Chaudiere-
Appalaches a offert aux consommateurs la possgibitie découvrir les produits de cing
entreprises de la région : Marquis de I'érable dmtSlean de Brébeuf (produits transformés a
I'érable), Fromagerie du Terroir de-Bellechassesdmt-Vallier (fromage a griller), Les Roy de
la Pomme et Cidrerie Haut St-Jean de Saint-Jeda-Hande (cidre de pomme), La Boucherie
Giroux de Saint-Joseph (saucisses) et Miel de BedacTring-Jonction. Tous ces produits sont
dorénavant disponibles au IGA Extra St-Pierreletdé Thetford Mines.

Le « Show Gourmand » permet d’établir des relatiense la fourche et la fourchette, « Les

consommateurs se renseignent de plus en plus ptstanance des aliments qu’ils consomment.
lls veulent connaitre le producteur ou I'entreprenees méthodes de fabrication, la tracabilité de
I'aliment, etc. » nous explique Elphége Roy propii@ de Les Roy de la Pomme et Cidrerie

Haut St-Jean.

Cette activité était le septieme « Show Gourmaxieé »a saison dans la Chaudiére-Appalaches.
La TACA et IGA extra St-Pierre et fils de Thetfdwtines continuent d’apporter leur contribution
au renforcement du secteur agroalimentaire dansri@mie régionale.

Alors RECHERCHEZ les Couleurs et saveurs de la Chaliere-Appalaches et SAVOUREZ-
LES avec passion !

Une bonne fagon de mettre le « Québec dans vatiettes».

Source : M. Jonathan Palardy
Conseiller en développement régional
Téléphone : 418-837-9008 poste 241
Courriel :j.palardy@taca.qc.ca

5410, boul. de la Rive-Sud, bur. 77 Lévis (Québec) G6V 4Z2
Téléphone: 418 837-9008, poste 234 o Télécopieur: 418 837-1138 Courriel: info@taca.qc.ca - www.taca.qc.ca

La Table agroalimentaire de la Chaudiere-Appalaches est membre du réseau des Tables de concertation
agroalimentaire du Québec. Pour golter I'excellence de nos régions : www.gourmetquebec.com



